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Infoblatt 
 
Stellen Sie in aller Ruhe ein Menü nach Ihren individuellen Wünschen zusammen. Herr 
Beier wird Ihnen auch gerne in einem unverbindlichen Beratungsgespräch hilfreich zur 
Seite stehen. 
 
Natürlich können wir noch viel mehr, als in diesem Prospekt steht ☺ Fehlt Ihnen 
beispielsweise das Geschirr oder hätten Sie gern gekühlte Getränke? Wo feiern Sie? Wir 
liefern bzw. vermitteln Ihnen alles, was Sie für Ihr gelungenes Fest benötigen – gern 
auch die passende Räumlichkeit.  
 
OK – singen können wir nicht wirklich, aber wir wissen, wer es kann. Also auch für die 
passende Unterhaltung können wir sorgen. 
 
Wir freuen uns, Ihnen beim Planen und Ausführen Ihres Festes behilflich zu sein. 
 
 

1. Sollten Sie Speisen zum Teil selbst zubereiten - z.B. Vorspeisen, Salate oder Dessert – 
teilen Sie uns dies bitte beim Beratungsgespräch bzw. bei der Bestellung mit. So 
können wir Ihren Bedarf entsprechend planen. 

 
2. Sollte Ihre Bestellung Speisen enthalten, die in Rechaud warm gehalten werden 

müssen, stellen Sie uns bitte heißes Wasser dafür bereit. Rechaud Pauschale 12,- Euro 
 

3. Bei Lieferung berechnen wir 1,- Euro je Kilometer. Bei weniger als 10 Kilometer 
berechnen wir eine Pauschale mit 8,- Euro. 

 
4. Bitte beachten Sie, dass wir nur auf ausdrücklichen Wunsch hin Vorlegebesteck 

mitbringen. Hierfür berechnen wir eine Pauschale von 6,- Euro. 
 

5. Wir sind bestrebt, Ihre Bestellung zur vereinbarten Zeit anzuliefern, jedoch kann es in 
Einzelfällen zu einer Zeitverschiebung von ca. 15 Minuten kommen. 

 
6. Bringen Sie bitte Behältnisse innerhalb von zwei Arbeitstagen zu uns zurück. 

 
7. Leihgeschirr vermitteln wir Ihnen gerne. 

 
8. Benötigen Sie Personal, berechnen wir die Stunde mit 29,90 € pro Person. 

 
9. Unsere Preise aus diesem Prospekt sind gültig ab dem 01.08.2009, Prospekte & Preise 

vor diesem Datum verlieren damit ihre Gültigkeit. 
 

 
Bei der Planung Ihres Festes sind wir gerne behilflich. 
Bei Fragen rund um Ihr Fest sind wir Ihr Ansprechpartner. 
Unsere Erfahrungen geben wir gerne an Sie weiter. 
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