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Bei der Familie Dlrr und Beier in Remchingen

Biofleisch: Eine
herzhafte Alternative?

schinken, Bavernbratwiirste, Saiten-
wirste. Schweinefleisch haften wir nur
auf Bestellung bereit. Die Bio-
Wurstwaren verkaufen wir im Pland-
glas, konventionelle Wurst in der Dose.
Dann ist da noch unser Partyservice
und Essen auf Bestellung. Rund 250

taglich, Ach ja, unsere
Meunmamam mﬂ 50%er
ie Laiten Briiuche®, als der Dorf- Voraussetzung fir eine besondere kammnduzwonmmmw
Metzger friher bei den Bauern Fleischqualitdt, Die Tiere sind ohne G

noch direkt auf dem Hof oder Dienstieistungsbetrieb gewachsen, ist

g " sind 4] d ver- g she brauchen keine im E die einzige
schwunden. Nur bei wenigen Metz- genden l‘ll,ol. Bi g von Hof-
gem ist das Wissen um (berfieferte noch Antibiotika oder L hiach: n auf den Biohdfen. Der

Traditionen noch so lebendig wie bei_

der Familie DGrr aus Néttingen in der
Pfinz-Gemeinde Vied-

rer zur Waemmmmmnm
Die Tiere ihr

Mehsle Blu-Malzw sitzt_im Km

halb das Fleisch aus-

leicht liegt das an der Gemeinde die
bareits im Jahr 913 erwéhnt ist und de-
ren Sinn fir das heimis H;

gereifter und kriftiger in der Farbe ist.
In der Pfanne schrumpft es weniger

Bekannt waren die Nﬂninger als
JSiebmacher”, was ihnen auch den
Spitznamen einbrachte .d° Sieb-
saicher”,

Dieter mich freundlich
und beginnt das Gespriich. .Der groBe  Bioland-|

Hit ist unser Beruf fUr die jungen Leute
nicht gerade. T:

und fir den Gi bietet es einen
herzhafteren BiB.*

und Untersilitzung kommt eher aus
der eigenen Familie oder von Kollegen,
die sich noch dem besonderen
wmm
wSteckt dahi nurdar‘ i

herzhaft. ' So verwundert es nicht, daB die

Kundschaft seibst aus den umiliegen-
den Kreisen aus Karisruhe, Rastatt und
und sogar Calw einkauft. Das nicht nur in
Néttingen, dem Hauptgeschaft, auch
in den Filialen Kampfeibach/Ersingen
wund Keltern/ Weiler,

ne

liche Kultur e und die
Region zu frilheren Zeiten in ihrer au-
tarken Vielseitigkeit wirtschattiich
stitzte. Heute tragen iksysteme
Lebensmittel aus allen Erdteilen in }e-
den Erdteil. Diese Verfigbarkeit ,J

in time on demand®, also sofort und
auf Abruf fihrt bai 'I'lelun Zu unsagba-
rem Leid, und unverantwortiichen

nunwmml-nLMmlmlh-u“\.m Bekanntgabe von Gefahren durch
wSehr viel handwerklich Gbertrag

mumwummwn statt kinstiicher Zutaten. Wir bp sinn?*

auf die Qualitit gelegt wird, Fleisch al-  schréinken uns dabei auf Fleisch, Salz, ,So gut wie gar nicht. Da wir von

50 nicht von der Stange, von ifjendwo  Wasser, Gewiirze und Krauter. Hofen aus der Region beziehen, auch
, sondem vom Metzger, vom Ganz weg lassen wir bei Biofl far die ist

Bauern aus der Region, den kennt und Wursty etwaige Pokel unsere are frei von d ig

und Qualitit zur . Antioxidationsmittel, Gefahren.

Dazu gehrt viel Erfahrung, eine gute Phosphate, Geschmacksverstarker, Dariiber hinaus werden wir u.a. jahriich

mit den Bauern und  Emulgatoren oder Trennmittel. durch den Bicland-Verband kentrol-

die Fraude in einem Beruf, der zwar
Besonderheiten aufweist, deshalb
aber nicht unattraktiv sein muB. Wie

lebensmittelverarbei-

Ehefrauen Jutta und Christa, Cousin
Robert und Schwigerin Evi Dirr, der
Oma

Ein mncnmmges Sortiment | fnsch
aus dem . Riucherkabinett”

- Sie setzen im Gegensatz zur konven-
tionellen Wurst den Biowdrsten kein
Bindemittel bei?*

«Nein, Bio-Wirste sind fettirmer, ha-
ben weniger Fremdwasseranteile und

und  binden von sich aus besser.”

Welches Bio-Sortiment bieten Sie an?*
\nbm Rind Hausmacher-Leber- und

gen uns vitale Tiera durch artgemaBe
Haltung und bestes Futter als wichtige

mm Schinken, Salami, ﬁon‘

ligrt, wir halten uns durchgingig an die
hohen Qualititsrichtlinien.”

Geprifte Qualitat, eine der Besonder-
heiten der Familie Dir, die andere,
jotzt zur Weil phantasievoll

mit bififreudigem Inhalt. Sicher eine
m Alternative fir MN'I Bio-
ob Fl d oder

nicht, eine natlrliche Freude 14t sich
damit immer machen.




